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LỜI CẢM ƠN 

 

Lời đầu tiên chúng em xin chân thành cảm ơn Ban giám hiệu trường Đại 

Học Nam Cần Thơ, thầy Th.s Nguyễn Du Hạ Long, cũng như các thầy cô của 

Khoa du lịch,  đã tạo điều kiện để sinh viên chúng em có một môi trường học 

tập thoải mái về cơ sở hạ tầng cũng như cơ sở vật chất. Cảm ơn thầy cô đã tận 

tình truyền đạt kiến thức trong những năm em học tập. Với vốn kiến thức đã 

học, không chỉ là nền tảng cho quá trình nghiên cứu đề tài tiểu luận mà còn là 

hành trang quý báu để em bước vào một cách vững chắc và tự tin. 

Để hoàn thành đề tài tiểu luận này, em xin tỏ lòng biết ơn sâu sắc đến 

thầy T.S Nguyễn Minh Tiến, đã tận tình hướng dẫn trong suốt quá trình viết 

báo cáo tốt nghiệp 

Xin cảm ơn Ban Giám Đốc và các anh chị quản lý nhà hàng khách sạn 

Ninh Kiều Riverside đã đồng ý và tạo điều kiện cho em được thực tập, có 

những trải nghiệm về công việc thực tế của một nhân viên phục vụ tại nhà hàng 

trong suốt 6 tuần qua. Em xin gửi lời cám ơn chân thành đến chị Nguyễn Thị 

Mộng Thùy người trực tiếp hướng dẫn em mọi công việc tại nhà hàng, cám ơn 

các anh chị tổ bàn, lễ tân, pha chế,… Mọi người dù rất bận nhưng vẫn luôn tận 

tình chỉ bảo và hỗ trợ công việc trong quá trình em thực tập, tạo điều kiện cho 

em hoàn thành công việc một cách tốt nhất. 

Cuối cùng, em xin cảm ơn chân thành đến gia đình và vạn bè đã luôn 

bên cạnh động viên, hõ trợ em trong suốt quá trình vừa qua 

  Do thời gian thực tập chỉ có 6 tuần, mà kiến thức thì là vô tận. Đồng thời 

do trình độ lý luận cũng như kinh nghiệm thực tiễn còn nhiều hạn chế, nên bài 

báo cáo không tránh khỏi những thiếu sót, em rất mong nhận được ý kiến đóng 

góp từ thầy cô để em có thể rút ra nhiều kinh nghiệm tốt cho bản thân, để sau 

này khi ra trường em có thể làm việc tốt hơn. 

 Em xin chân thành cám ơn! 

 

 

CẦN THƠ, ngày   tháng   năm 2021 

       NGƯỜI VIẾT 

 

 

 

 

HUỲNH TẤN DŨNG 
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LỜI CAM ĐOAN 

Tôi xin cam đoan tiểu luận là kết quả của quá trình tự nghiên cứu của 

bản thân, không sao chép kết quả của bất kỳ tiểu luận nào trước đó, nên em xin 

hoàn toàn chịu trách nhiệm về tính trung thực trong bài tiểu luận của mình. 

Tiểu luận có tham khảo các tài liệu,thông tin theo danh mục tài liệu tham khảo.  

 

 

 

         Người cam đoan 

               Sinh viên 
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