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LỜI CẢM TẠ 

Trong khoảng thời gian thực tập vừa qua tại Công ty TNHH SX – TM – DV Minh Hà, 

tôi đã tìm hiểu và học hỏi được nhiều kiến thức và kinh nghiệm quý báu cho công 

việc sau này. Nhưng quan trọng là tôi có điều kiện được tiếp cận với các quy trình 

sản xuất cụ thể, phụ vụ tốt cho việc học tập và làm việc trong thời gian tới. 

Trước hết, tôi xin chân thành cảm ơn Ban lãnh đạo công ty đã tạo cơ hội, điều kiện 

thuận lợi cho tôi học tập và làm việc trong thời gian vừa qua. Đặc biệt tôi xin chân 

thành cảm ơn đến các anh chị nhân viên, công nhân trong công ty đã nhiệt tình hướng 

dẫn, giúp đỡ tôi hoàn thành tốt nhiệm vụ trong đợt thực tập này. 

Sau cùng tôi xin cảm ơn quý thầy cô khoa Kĩ thuật Công nghệ. Đặc biệt là cô Mai 

Cát Duyên đã tận tình hướng dẫn tôi trong suốt quá trình hoàn thành bài báo cáo thực 

tập này. 

Do kiến thức còn hạn chế, nên bài báo cáo của tôi không khỏi thiếu những thiếu sót, 

mong quý thầy cô thông cảm và góp để tôi hoàn thành bài báo cáo thực tập. 

Tôi xin chân thành cảm ơn. 
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TM: Thương mai 
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