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thức liên qua đến bài, chỉnh sửa những sai sót và góp ý về bài khóa luận để bài 

được hoàn thiện hơn. Những góp ý của cô là nền tảng của chuyên đề mà tôi hoàn 

thành khóa luận tốt nghiệp. Vì kiến thức bản thân còn hạn chế, và còn nhiều sai 

sót, trong quá trình thực tập và làm bài khóa luận tốt nghiệp Đại học không tránh 

được nhiều thiếu thiếu sót. Kính mong nhận được sự đóng góp từ cô.  
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